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9.30 @ CIBO E BUONGOVERNO

Ambrogio Lorenzetti nel Campo
La ricostruzione dal vivo della antiche botteghe del XIV secolo a cura di Archeotipo
e di Marco Valenti [Universita di Siena]

LEuropa del Buongoverno
Fabrizio Barca [gia Ministro per la coesione territoriale],
Alessandro Fusacchia [Movimenta]

Thinking and Acting Mediterranean

introduetion by Luca Virginio [BCFN - Barilla Center for Food & Nutrition]

The Mediterranean, a sea of opportunity

Presentation of 5 inspirational stories of innovation in the agri-food sector

coming from the Mediterranean

Francesco Rampa [ECDPM - Head of Programme Sustainable Food Systems],
Josse Doria Fiani [president, Knowledge Economy Foundation, Egypt],

Amr Helal [president, Federation of Industries, Egypt],

Marie Hélene Scwhobb [IDDRI - Sciences Po University, France]

moderator Linda Di Pietro [President RENA, Italy]

Cibo, spirito e salute

Cooking show con Sauro Ricci [chef Joia Academy Milano], Gabriele Riccardi [Universita
di Napoli, Medico nutrizionista], Marcello Mastrorilli [Crea], Francesco Loreto [CNR]
modera Alessandra Mendolesi [giornalista]

APERTURA FOOD FUTURE ZONE & LOCAL
EXPERIENCE

Area espositiva - Innovazioni, esperienze e buone
pratiche legate alla tradizione locale e al futuro del cibo

Valutazione dei progetti

Giuria Hackathon Simona Montesarchio [MIUR], Francesco Capozzi [Universita di
Bologna, Raffaella Zucaro [CREA], Massimo lannetta [ENEA],

Marcello Mastrorilli [CREA]

Intervento conclusivo di Valeria Fedeli
Ministra dell Istruzione, dell Universita e della Ricerca,
e proclamazione dei Progetti vincitori

1700 @ L'identita del cibo: dalla tradizione all'industria

Cortile
del Podesta

intervengono Sauro Ricci [chef del Joia Academy Milano], Matteo Lorenzini [chef del
Se.sto on Arno Excelsior Firenze], Matteo Vignoli [Universita di Modena-Reggio Emilia],
Mauro Rosati [Fondazione Qualivita], Claudio Rossi [Universita di Siena]

18.00 @ Sotto le stelle degli chef

in collaborazione con il Gambero Rosso

Chef stellati di diversa estrazione e cultura cucinano, parlano e discutono sui grandi temi
legati all'alimentazione e al benessere

a cura dello chef stellato Matteo Lorenzini [Se.sto on Arno Excelsior Firenze],
Leonardo Romanelli [gastronomo, blogger, giornalista, scrittore] e Marco Valenti
[Universita di Siena]

| a1
Pt Funky Tomato presenta: Funkedelic Passata
4 sequire
DonPasta - Cookin’ DJ set
@ Food Future Zone @ Cibo e Buongoverno

Tutti gli eventi sono ad ingresso gratuito e libero

1000 @
Tg?ﬂ‘;ﬂv‘ﬁ: Presenta e introduce Lorenzo Micheli [SIY Lab Program]
Saluti istituzionali Bruno Valentini [Sindaco di Siena]
Francesco Frati [Rettore dell'Universita di Siena]
Intervengono Angelo Riccaboni [Presidente Fundacion PRIMA], Rappresentante del MIUR
1030 O
Tre spettacoli teatrali lanciano il primo hackathon della scuola italiana interamente dedicato al Cibo,
a cui prenderanno parte 240 tra studenti e docenti provenienti da tutte e regioni italiane
11.30
Lucia Goracci [corrispondente Esteri della Rai]
12.30
Retiorato Simona Montesarchio [Direttore Generale MIUR]
ICZSU @ APERTURA CIBO E BUONGOVERNO
til . .
w rodess | Ambrogio Lorenzetti nel Campo
La ricostruzione dal vivo della antiche botteghe del XIV secolo a cura di Archeotipo e di Marco
Valenti [Universita di Siena]
Intervengono Gabriella Piccinni [Universita di Siena], Anna Di Bene [soprindente archeologia e
belle arti Siena], Guglielmo Turbanti [Comune di Siena]
1500 @ APERTURA FOOD FUTURE ZONE & LOCAL EXPERIENCE
ZLE;?"E Area espositiva - Innovazioni, esperienze e buone pratiche
del Rettorato | |egate alla tradizione locale e al futuro del cibo
intervengono Massimo Guasconi [Camera di Commercio di Siena]
105.3_'[] ® CIBO E TERRITORIO
wireres | 1 Millennials italiani e il cibo
Pierangelo Isernia [Universita di Siena]
1545 @ Come (ri)costruire la relazione tra cibo e territorio
Presentazione di b storie Millennials “glocali”
ne discutono Anna Giorgi [Direttrice UNIMONT] Massimo lannetta [ENEA], Umberto Campanini
[IPSSAR P. Artusi], Carmelo Troccoli [direttore di Campagna Amica], Riccardo Bocei [Rete Semi
Rurali], Alex Giordano [Rural Hub]
modera Sonia Massari [Gustolab]
1645 @ Quando la creativita incontra il cibo e cambia i territori
Presentazione di 5 storie Millennials di creativita
ne giscutono Mario Cucinella [architetto e curatore Padiglione Italia Biennale 2017],
Messandro Avataneo [regista, documentarista e scrittore de "Atlante del Vino"],
Emanuele Bevilacqua [editore, scrittore, docente universitario e giornalista, Presidente del Teatro
dell'Opera di Roma]
18.00 @ Pensare ed agire europeo
sopomile (- resentazione di 5 storie ispiratrici di innovazione nel settore dell'agri-food
provenienti dall’Europa
Quali scenari per la food innovation in Europa?
Andrea Dusi [Impact School], Laura Ciacci [consigliere nazionale Slow Food Italia],
Sara Roversi [Future Food Institute], Carlo Maria Recchia [Giovani Coldiretti],
Francesco Capozzi [Universita di Bologna]
mocera Tommaso Ferrando [University of Warwick]
19.00 @ Quale cibo? Quale sviluppo?
2019 | Giuseppe Zuliani [Vicepresidente Conad Italia, Stefano Liberti [giomalista, regista]
Cortile | Angelo Riccaboni [Presidente Fundacian PRIMA]
del Podesta . .
@ Il cibo migrante
Degustazione di piatti tipici delle comunita migranti del territorio senese
21.15
TE‘?; ;ﬂvﬁ: in collaborazione con L Accademia Chigiana
“Assedio: Frammenti di Reportage”
Opera multimediale tratta dai reportage RAIin Irag e Siria di Lucia Goracci
con Orchestra Sinfonica Abruzzese, in collaborazione con Rai News 24
@ Food Agora Food Camp - Hackathon
www.siylab.eu #sienafood2017 0O O @ @siylab
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